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Hacienda Solano La Aguilera, Ribera del Duero

Las viñas centenarias de Hacienda Solano 

ubicadas entre un bosque de pino y rodeadas de 

romero en  una espectacular colina sobre La 

Aguilera, un pequeño y pintoresco pueblecito en la 

vieja parte romana de Ribera de Duero a dos horas 

al norte de Madrid, han pertenecido a la familia 

Solano durante generaciones.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La bodega elabora tres tipos de vino y cada 

uno de ellos parece tratar de guardar un secreto. El 

Roble Solano, el Crianza y dos vinos Reserva que 

son absolutamente espectaculares: Peña Lobera y 

Finca Cascorrales (el Cascorrales es 

personalmente mi favorito). La Familia Real 

Española ha elegido Hacienda Solano como el 

vino indicado para varias cenas de Estado. 

Reconozco que me encanta, ¿pero por qué? Le 

pregunté a Javier Rioyo, columnista cultural de   

El País y nuevo Director del Instituto Cervantes 

en Nueva York, amante de la buena comida y 

bebida, un “bon vivant”, “Es delicioso… exquisito. 

Si tienes ocasión, hazte con un estuche”, me 

contestó.  

Hacienda Solano elabora vino desde 1600, 

pero hay viñedos en esta tierra desde la época de 

los romanos. Visité los viñedos un sábado soleado 

y seco del mes de junio y me quedé asombrada de 

ver cómo viejas viñas de 200 años todavía 

continúan dando fruto.  

 

 

 

 

El Roble Solano estará disponible en EE.UU 

por Thanksgiving. Pero si está en Madrid, puede 

saborearlo en el Hotel de Las Letras en la Gran 

Vía y el Tempranillo, en la calle Cava Baja entre 

otros lugares, y probar el Peña Lobera en Casa 

Lucio también en la calle Cava Baja y en el 

restaurante del Casino de Madrid. (Hacienda 

Solano, Calle La Solana, 6. La Aguilera, Burgos, 

España. Tel: +34 94 754 5582 

www.haciendasolano.com 

 

 

“Es delicioso… exquisito. Si 
tienes ocasión, hazte con un 

estuche.” 

Viñas de Peña Lobera, Hacienda Solano, 

La Aguilera 


